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Le Piccole Bollicine

LE BOLLICINE

Questo vino brioso, giovane e rinfrescante, & caratterizzato
da un colore chiaro dai riflessi verdognoli; il suo buon grado
di acidita e la freschezza dei profumi lo rendono un perfetto
compagno per un aperitivo estivo.

This lively, young and refreshing wine is characterized

by a light color with greenish reflections; good acidity and
freshness in the aroma make this wine a perfect companion
for a summer aperitif.

TERRENO: di medio impasto.
SOIL: medium consistency.

UVE | GRAPES: Verdicchio, Passerina.

LAVORAZIONE: pressatura soffice, pulizia del mosto a freddo
e successiva fermentazione a temperatura controllata.

Segue una seconda fermentazione in autoclave.
PRODUCTION PROCESS: delicate destalking of the grapes,
soft pressing and fermentation at controlled temperature,
then a second fermentation in autoclaves.

COLORE: paglierino chiaro con riflessi verdi.
COLOUR: light straw yellow with greenish reflections.

PROFUMO: fruttato e piacevolmente leggero.
BOUQUET: fruity fresh and pleasantly light.

SAPORE: fresco e piacevole, con una equilibrata acidita
che lo rende armonioso e vivace.
FLAVOUR: fresh and pleasant with a balanced acidity.

CONSUMO: da bersi giovane.
CONSUMPTION: to be drunk young.

ABBINAMENTO: perfetto come aperitivo, o in abbinamento

a piatti della cucina mediterranea. Ideale con il pesce.

FOOD PAIRINGS: pleasant as an aperitif or with Mediterranean cuisine.
Ideal companion for fish and sea food.

TEMPERATURA DI SERVIZIO | SERVING TEMPERATURE: 7°-9°C.




